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SLOZENI A PRICHUTE

COKO SEN
kakaovy korpus,
ganache, Zivocisna
Slehacka, mascarpone
ALERGENY: lepek, vejce, mléko

SCHWARZWALD BEZ LEPKU
kakaovy korpus z bezlepkové
mouky prokladany visnémi,

plnény Zivocisnou slehackou
ALERGENY: lepek, vejce, mléko, ofechy

MALINOVY BEZ LEPKU A
CUKRU RED VELVET
mandlovy korpus, malinové Cerveny korpus plnény
pyré, Xylitol, zivocisnou Slehackou,

mascarpone, tvaroh
ALERGENY: lepek, vejce, mléko

ZivoCisna slehacka, mascarpone
ALERGENY: lepek, vejce, mléko, orechy

MRKVACEK
mrkvovy korpus,
marmelada, Zivocisna
Slehacka, mascarpone,
cukr, tvaroh

SMETANOVY S OVOCEM
vanilkovy korpus plnény
zivocCisnou Slehackou

a prokladany ovocem
ALERGENY: lepek, vejce, mléko

ALERGENY: lepek, vejce, mléko, orechy



SLOZENI A PRICHUTE

Korpusy Naplné
1.Vanilkovy 1.Smetanovy
2. Kakaovy 2.Maslovy
3.Red Velvet 3.Slehacka s mascarpone
4. Oriskovy 4.Tvarohovy
5.Mrkvovy 5.0vocny (malina, bor(ivka)
6.Krém z bilé cokolady
Ovoce 7.Cokoladova ganache

8.Pistaciovy

Ll 9.Bilkovo maslovy

2.Borlvky
3.Maliny
4.Mix ovoce



VELIKOST () % 2

18 cm - 8 porci 24 cm - 12 porci 28 cm - 16 porci
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20 porci 24 porci 28 porci 36 porci
12+8 16+8 16 +12 16+12+8

e Po domluvé lze vyrobit dort aZ pro 80 lidi.

e Uvedené porce jsou pouze orientacni.
Zalezi na velikosti nakrajenych kusti.




DEKORACE A DOPLNKY

o Drevéne zapichy e Zapichy z ¢okolady
e Dortova fontana
e  Zivé kvétiny




“NAHACI”
V poslednich letech se svatebni dorty ve stylu
"naked cake" staly velmi popularnimi. Tento
design zahrnuje jemné potfeni krémem, pricemz
korpus v nékterych mistech lehce prosvita, coz
vytvari neformalni a prirozeny vzhled. Nékdy se
dokonce stény dortu mohou nechat Uplné nahé,
coz umoznuje hostum okamzité vidét a ocenit
rizné chuté, které dort nabizi.

Nahackovi nejvice slusi Zivé kvétiny a Cerstvé
ovoce, ale ozdoby si mulzete vybrat podle
svych predstav a sladit je s tématikou vaseho
svatebniho dne. Tento typ dortu dokazuje, Ze
nékdy plati pravidlo ,méné je vice“.

Boho styl - 55 porci
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U nahackl  doporucujeme
svétly/tmavy piskot ¢i lahodny red
velvet. Skvélymi naplnémi do téch dortd
jsou: krem z bilé cokolady, tvarohovy
krém a Slehackovy krém s mascarpone.



SVATEBNi DORTY
POTAZENE FONDANEM

Svatebni dort potazeny fondanem pfrinasi
vyjimecné elegantni a puvabny vzhled. Barva
dortu nemusi byt nutné bila, vybér odstinu zalezi
na tématu vaseho slavnostniho dne.

Naplne, které doporucujeme do téchto dortikd
jsou: Slehacka a mascarpone, bilkovo maslovy,
tvarohovy a cokoladova ganache.




Fondan lze pouzit i pouze k dekorativnim prvkdm jako jsou rzicky ¢i jiné modelace dle
Vaseho prani. K impozantnéjSimu vzhledu doporucujeme pouzit nastavna patra, ktera

dortiku dodaji WOW efekt!




SWEET BAR

Sladky koutek je nepostradatelnou soucasti
kazdé svatby. Zakusky byvaji obvykle v mini
verzi, aby si hosté mohli vychutnat od kazdého
trochu. Radi vam pomuizZeme s vybérem, aby
vas den byl co nejsladsi.
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Dortové nanuky a lizatka

Mini cupcakes - vanilka, ¢okolada, red velvet
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Plnéné kelimky

Vétrnicky a vénecky

Mini spicky



CENY ZAKLADNi NABIDKY

SWEET BAR Cenal/ 1 ks bez DPH|Cena/ 1 ks s DPH
Panna Cotta 30,80 K¢E 35,00 K¢E
MisSa kelimek 30,80 K& 35,00 K&
Tropicky sen 26,40 KC 30,00 KC
Spicka 24,64 KE| 28,00 K¢
Lizatko 22,00 K& 25,00 K&
Nanuk 30,80 K¢& 35,00 K&
Laskonka 16,72 K& 19,00 K¢
Ovocny kosSicek 19,36 KC| 22,00 K¢E
Vénecek (fondan, cokolada) 16,72 KC| 19,00 K¢E
Vétrnicek 21,12 K&| 24,00 K&
Coko kelimek 24,64 K&| 28,00 K&
Cupcake (vanilka, cokolada, red velvet) 30,80 K& 35,00 K¢




VYSLUZKY

O vysluzku se postarame s radosti! | kdyz v
nabidce nemame tradicni kolacky, pfipravili
jsme pro vas jiné dobroty, které urcité
nadchnou. MdudZete wvybirat z kremroli,
orechovych trubicek, makronek ¢i lineckych
srdicek. Navic vam radi zajistime krabicky,
které budou ladit k tématice vaseho velkého
dne.

Ofechové trubicky, kremrole, linecké

rabii:'ky



OCHUTNAVKY

Je pro nas dulezité, abyste byli maximalné
spokojeni s vysledkem. Proto v ramci nasich
sluZzeb  nabizime osobni  ochutnavky
jednotlivych prichuti, abyste si byli jisti svym
vybérem. Vzorky si miZete odnést domu nebo
si je vychutnat pfimo v nasi kavarné u Salku
kdavy, kde spolu vSe mlZeme probrat a
zkonzultovat do posledniho detailu.




JAK OBJEDNAT?

V pripadé sjednani osobni ochutnavky lze veskerd specifika a objednavku
prijmout na misté.

e DATUM SVATBY e VELIKOST DORTU (POCET HOSTU)

e CASVYZVEDNUTI e KORPUS
e MISTO VYZVEDNUTI - NADRAZNI 221, e NAPLN
RAKOVNIK

e ZAVOZ NA MISTO - 30 KC/KM

VZHLED DORTU (DLE INPIRACE CI NA PRANI) e ZALOHA VE VYSI 2000,-

e FONDAN/OBMAZANI KREMEM ODESLANi OBJEDNAVKY S DETAILY NA:

e DEKORACE o dorteria.cz - kontaktni formular/sekce
e OVOCE jednotlivci

e KVETINY - DODAVATEL e info@dorteria.cz

TEMATIKA * tel: +420732916 074



